Turos batyu, lekvaros bukta

Hozzavalok:
35 dkg Mester siiteményliszt, 15 dkg Mester Mix, 5 dkg margarin, 2-3 di

tej, 2,5 dkg éleszto, 1 tojassargaja, 5 dkg cukor, sé

Elkészitése:

A siiteménylisztet, a tojast, a margarint, a cukrot, az éleszt6t a tejet, kikeverjik,
hozzaadjuk a Mester Kenyér Mixet. A tésztat osszedllitjuk és 1 ujjnyi vastagra
nydjtjuk.Akkora négyzeteket vagunk amekkora batyukat buktakat szeretnénk. Izlés
szerinti toltelékkel toltjlk.

Taros:

25dkg turo, 15 dkg cukor, vanilias cukor,1 kanal 1ékoto, 1 tojas sargaja

Lekvaros bukta: siités allo lekvar

A kelesztés el6tt a batyuk, buktak tetejét tejfolos tojassargajaval kenjik meg. A
buktak oldalat margarinnal kenjiik meg és szorosan egymas mellé tessziik.
Duplajara kelesztjiik.

180 Celsius fokos siitoben tliprobaig sttjiik. (Ez kb. 30 perc)



